
 

 
Einladung  

come together Ausgezeichnete Gemeinschaftsgastronomie 2019  

 

Sehr geehrter Damen und Herren, 
 
36% der berufstätigen Menschen in Deutschland essen täglich in der 
Gemeinschaftsgastronomie. Serviert wird fast alles: Von lecker bis hin zu nicht 
genießbar. Der Gast bestimmt das Angebot, nicht selten wünscht er Pommes 
Currywurst. Und günstig, lecker, ausgewogen, gesund, nachhaltig und qualitativ 
geprüft soll es sein. Soweit die Ansprüche. Doch wie schaut es mit der 
Umsetzung aus? Wird serviert wie erwartet?  
Wir lassen die Experten selbst zu Wort kommen und klären diese und ihre 
Fragen im Rahmen unserer come together Ausgezeichnete 
Gemeinschaftsgastronomie 2019 Veranstaltung am 29.05.2019 von 10:00 – 

14:00 Uhr zu der wir Sie herzlich einladen. Unser spannendes Programm 
können Sie der beiliegenden Agenda entnehmen. Neben hochkarätigen 
Referenten erwarten Sie konstruktive Diskussionen zu den aktuellen Themen 
Nachhaltigkeit und Zertifizierung in der Gemeinschaftsgastronomie, Netzwerken 
eingeschlossen. 

Wobei sich vorab noch eine letzte Frage stellt:  
Kann TÜV Rheinland denn auch lecker und ausgewogen? 

Kulinarisch werden wir dies in unserem Betriebscasino klären. Fühlen Sie sich 
also im doppelten Sinne eingeladen! 

Gerne stehen wir ihnen für Rückfragen und der Entgegennahme ihrer 
Einladungsbestätigung zur Verfügung und freuen uns auf ihre Teilnahme. 

Mit freundlichen Grüßen, 

 

ppa.     i. V. 
Olaf Seiche      Manuel Potthoff  

TÜV Rheinland Cert GmbH � Am Grauen Stein � 51105 Köln 
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Agenda:   

10.00 Uhr Begrüßung der Teilnehmer 

10:15 Uhr Nachhaltigkeit in der GV realistisch überprüfbar machen! 

Professor Dr. Volker Peinelt* berichtet über die  
Weiterentwicklung der Zertifizierung zur ausgezeichneten 

nachhaltigen Gemeinschaftsgastronomie 

11:00 Uhr 52 Küchen im Verbund zertifiziert! Wie lief das ab? Wo geht 

die Reise hin? Und: Wieviel Nachhaltigkeit ist möglich? 
Referieren wird: 
Horst Kafurke* Geschäftsführer der innogy Gastronomie 
GmbH  

12:00 Uhr Gemeinsames Mittagessen im Betriebskasino des TÜVs 

13:00 Uhr Referent Ralf Meyer*, Küchenleiter der Augustalt-Kranken-
Anstalt aus Bochum berichtet über den Mehrwert externer 

Prüfungen im Sektor der Krankenhausverpflegung 

14:00 Uhr Podiumsdiskussion: Zuviel Druck im Kessel der AHV? 

16:00 Uhr Offenes Ende 

 
* Professor Dr. Volker Peinelt: 
Als emeritierter Professor der Hochschule Niederrhein Mönchengladbach ist Prof. Dr. Peinelt 
weiterhin als Ernährungswissenschaftler aktiv. Im Zuge seiner langjährigen Professur erarbeitete 
er das Zertifizierungskonzept der Ausgezeichneten Gemeinschaftsgastronomie. Darüber hinaus 
hat er das Gastronomische Ampelsystem entwickelt und ist Autor mehrerer Fachbücher. 

*Horst Kafurke: 
Als langjähriger Abteilungsleiter der Gastronomie Studentenwerk Düsseldorf AöR hinterließ Herr 
Kafurke seine qualitative Spur in der GV der Studentenwerke. Mittlerweile ist er als 
Geschäftsführer der innogy Gastronomie GmbH, eine 100%ige Tochter der RWE AG, erfolgreich 
und führt 52 Küchen im Verbund zu einer nachhaltigen Verpflegung. 

*Ralf Meyer: 
Als gelernter Koch und Betriebswirt mit Station in der Orangerie des Nassauer Hofs, in einer 
Feldjäger Küche, im Düsseldorfer Restaurant „Im Schiffchen“ und als Produktentwickler fand Herr 
Meyer seinen Weg über eine 9-jährige Tätigkeit im Anwaltskasino bei Limklaters hin zur Augusta 
Kranken Anstalt gGmbH in Bochum. Hier serviert Herr Meyer seinen Gästen täglich Gerichte der 
Spitzenklasse. 
 

Anmeldung 

Ich,                                                        , melde mich für die Veranstaltung     
come together Ausgezeichnete Gemeinschaftsgastronomie 2019 am 29.05.2019 
verbindlich an. 
 

Bitte schicken Sie die ausgefüllte Anmeldung bis zum 15.05.2019 an 
Manuel.Potthoff@de.tuv.com oder schreiben Sie uns kurz per E-Mail ihre Zusage zur 
Teilnahme. Wir freuen uns auf Sie! 


